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prêts à vous accueillir. Nous serons ravis de vous faire 
découvrir nos produits et de vous faire vivre des 

expériences inoubliables à la ferme.
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EN HAUTS-DE-FRANCE
Pour rencontrer nos agriculteurs lors 
d’une découverte ludique et sensorielle, 
ici vous êtes les bienvenus

AISNE
1. AMBRIEF
Les Vergers d’Ambrief
Hanna et Christian CESVET 
3 rue de la Hayette - 02200 AMBRIEF
03 23 55 06 26 / 06 16 56 23 36
earlchateaugaillard@wanadoo.fr  lesvergersdambrief
Très beaux vergers de pommes, poires et pêches de vigne, 
pâturés par des poules et moutons.
Animations proposées : Fête de la Pomme
Visite du verger (départ toutes les heures).
Concours de dessert aux pommes.
Marché avec 20 producteurs et artisans locaux.
Repas de produits locaux sur place.
Samedi 30 septembre de 10h à 18h.
Entrée libre.

2. ESTRÉES
La Ferme avicole du Vermandois
Olivier FLOQUET
7 route Nationale - 02420 ESTRÉES
07 81 85 41 79 - floquet.olivier@orange.fr
Dans une ferme, au cœur de l’élevage (volailles, porcs, 
agneaux, lapins, bovins, veaux), un magasin de vente directe 
et une ferme auberge aménagée dans une ancienne étable.
Animations proposées : Soirée Beaujolais nouveau
Repas à volonté : charcuteries maison, tartiflette, salade, 
pêche melba ou crème brûlée, Beaujolais nouveau.
Les jeudi 16, vendredi 17 et samedi 18 novembre, 
à partir de 19h30.
Sur réservation par mail ou téléphone :
23 €/personne (12 €/enfant).

3. ROCOURT-SAINT-MARTIN
La Ferme de la Genevroye
Brigitte et Sébastien HINCELIN
La Genevroye 02210 ROCOURT-ST-MARTIN
03 23 71 22 38 - contact@lagenevroye.com
www.lagenevroye.com  LaGenevroye
Située dans le sud de l’Aisne, la ferme cultive en production 
biologique depuis 1990. Vous y retrouverez un élevage de 
Salers et d’agneaux, 100 % élevés à l’herbe. Nous faisons 
également de l’accueil en tant que ferme pédagogique.
Animations proposées : 11ème Fête des légumes anciens
Un marché de producteurs bio, des associations, des stands 
de présentation, des ateliers pratiques sur les graines, le 
compostage, le jardinage écologique...
Petite restauration sur place, avec des produits locaux.
Samedi 14 octobre 2023 de 10h à 17h.

NORD-PAS DE CALAIS
4. BEAURAINVILLE,
ÉCUIRES, GROFFLIERS
ET HUCQUELIERS 
DRIVE FERMIER DU MONTREUILLOIS
Geneviève CARLU
Place Hucqueliers - 62650 HUCQUELIERS
06 51 57 17 43 - drivefermiermontreuillois62@gmail.com
drivefermierdumontreuillois62.drive-fermier.fr 
 Drive fermier du Montreuillois 62

Collectif de producteurs et artisans locaux à votre service 
pour vous proposer nos produits en direct, au juste prix et 
rapidement : en un seul clic ! Nous exerçons avec passion 
notre métier afin de produire des produits de qualité. Notre 
souhait : vous faire profiter de notre savoir-faire en vous 
proposant nos produits locaux de qualité et de saison.
Animations proposées : 
Pommes ou poires ? Faites votre choix !
Dégustez des quartiers de pommes ou de poires lors du 
retrait de votre commande au drive fermier. 
Tous les vendredis du mois d’octobre de 16h à 18h.
(Sur réservation grâce à la commande validée).

5. COUTICHES
À 5 km d’Orchies et 15 km de Douai
La Ferme d’Arnaud
Arnaud LESPAGNOL
2026 rue des Ramoniers - 59310 COUTICHES
03 20 64 94 99 - contact@lafermedarnaud.fr 
lafermedarnaud.fr  La Ferme d’Arnaud
Culture d’une large gamme de fruits et légumes colorés, 
anciens, originaux et atypiques à (re)découvrir. Commande 
sur la boutique en ligne avec retrait à la ferme. 
Animations proposées : 
Courges en folie à la Ferme d’Arnaud de Coutiches ! 
Visite de la ferme et cultures (en fonction de la météo). 
Animation pour enfant. Découverte des fruits, légumes, 
aromatiques et fleurs comestibles. Vente de courges et 
légumes du moment. Chasse à la courge et painting sur 
courge sur le thème d’Halloween (5€ par enfant). 
Sculpture sur courges avec Olivier Herbomel.   
Samedi 21 octobre de 10h à 17h.
Sur réservation.

6. FOURNES EN WEPPES
À 15 km de Lille
COM’ A LA FERME
2140 rue Faidherbe - 59134 FOURNES EN WEPPES
03 20 54 34 80 -  comalaferme@gmail.com 
www.comalaferme.fr 
Magasin collectif de producteurs proposant une large 
gamme de produits locaux, fermiers. 
Animations proposées : Porte ouverte
Dégustation et rencontre avec les producteurs fermiers du 
magasin. 
Samedi 21 octobre de 9h à 18h.



7. GOMMEGNIES
À 20 km de Valenciennes ou Maubeuge
Le Mohair de Mormal 
Véronique GUIOST
114 rue de Mandenne - 59144 GOMMEGNIES
06 72 79 49 68 - veronique@lemohairdemormal.fr
www.lemohairdemormal.fr  lemohairdemormal
Éleveuse de chèvres angoras, je produis du mohair. Mon 
troupeau d’angoras partage les prairies bio de l’exploitation 
avec des bovins de races Galloway, des chevaux, poneys et 
ânes. Vous serez séduits à la fois par le caractère espiègle et 
attachant de mes chèvres et par la qualité, la douceur et la 
brillance de leur fibre mohair. Vente en boutique à la ferme 
sur simple rendez-vous ou lors des portes ouvertes.
Animations proposées : De la chèvre au fil ...
Portes ouvertes à la ferme : les 23 septembre, 21 octobre,  
25 novembre (10h à 12h et 14h à 16h) (entrée gratuite).
Tonte des chèvres angora : le 30 septembre à partir de 
9h45 (entrée gratuite).
Atelier « Initiation à l’élevage de chèvres angora  
et au travail du mohair », 50€/personne (âge mini 15 ans),  
3h d’immersion, sur RDV pendant tout l’automne. Découvrez 
un élevage de chèvres angora et vivez un moment unique 
avec les chèvres ! Vous visiterez l’exploitation et prendrez 
le temps de câliner les chèvres. Ensuite vous apprendrez à 
traiter leur mohair. Enfin vous réaliserez un joli tour de cou à 
l’aide d’une machine spéciale. 

8. MARQUILLIES 
À 20 km de Lille
La ferme des Mottes 
Ingrid et Bertrand COUSTENOBLE
330 rue de la ferme des mottes - 59274 MARQUILLIES
06 95 69 62 77 - fermedesmottes@gmail.com 
 fermesdesmottes

Différentes sortes de bières à base d’orge de l’exploitation, 
transformation des céréales en pâtes alimentaires et 
production de cucurbitacées.
Animations proposées : Fête de la citrouille
70 variétés différentes de courges et de coloquintes à 
découvrir lors de la fête de la citrouille. 
Marché de producteurs, contes et animations musicales. 
Retransmission du match de rugby le 23 septembre au soir. 
Samedi 23 et dimanche 24 septembre de 10h à 18h.  
(entrée gratuite).
Dimanche 8 octobre de 10h à 18h (la ferme refait la fête de 
la citrouille au musée de plein air à Villeneuve d’Ascq, même 
programme).

9. PENIN
À 30 minutes d’Arras, 15 min de Saint-Pol-sur-Ternoise, 
10 min d’Avesnes-le-Comte
Ferme Auberge du Château de Penin
Sarah et Christophe BOUTIN
1 rue de Tincques - 62127 PENIN
03 21 22 73 37 - 06 45 60 34 51 - boutinsc62@gmail.com 
 Ferme Auberge du Château de Penin

Ferme auberge et chambres d’hôtes, au sein d’un ancien 
château de 1594 restauré.
Animations proposées : Journée découverte de 
patrimoines naturel et culturel. 3 lieux se réunissent pour 
vous proposer un parcours de visites sur la journée : Reflets 
de jardin à Penin avec visite guidée (10€), repas dans les 
caves voutées de la ferme auberge (26€ pour apéritif, entrée, 
plat, dessert, café, boisson), visite guidée au château de 
Cercamp à Frévent (7€). 
23, 26, 28 et 30 septembre, 3, 5, 10, 12, 14, 17, 19, 21, 24, 26, 31 
octobre, 2, 4, 9, 14, 16 et 18 novembre.
Sur réservation (6 personnes minimum).

10. QUESNOY-SUR-DEULE
À 13 km de Lille, Roubaix, Tourcoing, Armentières
Mohair du Val de Deûle
Christine DELECLUSE
21 Rue de Comines - 59890 QUESNOY-SUR-DEÛLE
03 20 39 88 32 / 06 40 44 51 30
christine.delecluse@orange.fr
www.mohair-du-val-de-deule.fr 
Élevage de chèvres angoras, anniversaires, visites sur 
réservation, médiation animale et boutique à la ferme. 
Animations proposées : 
Porte ouverte : Ouverture de la boutique et visite libre de 
l’élevage de chèvres. Dimanche 15 octobre de 10h à 18h.
Entrée gratuite.
Jeudis des vacances ! Visite guidée de la ferme (5,50€ par 
adulte et 3,50€ pour les enfants de moins de 12 ans, payable 
à la réservation). Jeudis 26 octobre et 2 novembre, à 14h.

11. RONCQ
À 15 km de Lille
La ferme du Vinage
Géraldine CAPELLE
4 Carrière Madame Deflandre - 59223 RONCQ
06 63 82 33 97 / 03 20 94 60 67
contact@fermeduvinage.fr - www.fermeduvinage.fr
 La Ferme du Vinage

Ferme familiale, depuis 10 générations nous élevons des 
vaches laitières et depuis près de 50 ans nous fabriquons 
une vingtaine de fromages avec leur lait. Nous proposons 
également la cueillette de fruits et légumes bio et de saison, 
ainsi qu’un assortiment de produits locaux au sein de notre 
boutique à la ferme. 
Animations proposées : La fête du Potiron 
Cueillette de courges (la courge est à payer) ; Atelier pour 
creuser son potiron (gratuit) ; Tours de poneys (payant) ; 
Dégustations au magasin ; Food truck le midi ; Animations 
pour enfants (photos dans un décor festif, visite de la ferme 
& des animaux...).
Samedi 21 octobre de 9h30 à 18h (Entrée gratuite).
Animations pour les enfants pendant les vacances 
d’automne (du mardi 24 au vendredi 27 octobre et du mardi 
31 octobre au vendredi 3 vovembre, de 14h30 à 17h30, sur 
réservation sur www.fermeduvinage.fr/boutique).
Dégustation du Beaujolais Nouveau avec le producteur 
Vincent Canard (Domaine Canard, viticulteur bio à 
Vauxrenard) jeudi 16 novembre au samedi 18 novembre. 
Spectacle de marionnettes pour enfants. Niko et ses 
marionnettes viennent dans votre ferme préférée pour 
enchanter les petits et les grands. Au programme : Spectacle 
de marionnettes de 50 min, Goûter maison préparé par notre 
chef Brandon et visite de la ferme et des animaux. 
Age minimum : 3 ans. Samedi 25 novembre, sur réservation 
sur www.fermeduvinage.fr/boutique.
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12. SAINT-MARTIN-CHOQUEL
À 5 km de Desvres ; 25 km de St Omer et Boulogne-sur-Mer
L’escargotière du Choquel 
David RENIEZ 
55, rue du Choquel - 62240 ST-MARTIN-CHOQUEL 
06 99 29 68 71 - escargotiereduchoquel@gmail.com 
lescargotiere.e-monsite.com  L’escargotière du Choquel
Nous élevons des escargots « gros gris » de mars à fin 
septembre : , en commençant par la période de reproduction 
en mars et avril, puis l’élevage en parc extérieur d’avril 
à septembre pour terminer par la récolte et la mise en 
hibernation. Les escargots sont transformés à la ferme 
sous différentes recettes, en coquille, en croquilles, mais 
également en terrines, et proposés en vente directe, ainsi 
que dans plusieurs magasins de producteurs, et restaurants 
de la région.
Animations proposées : Découverte de l’élevage d’escargots
Portes ouvertes, visite des parcs d’élevage, reportage photo : 
« coup d’œil dans le rétro sur cette année de reprise ». 
Explication des étapes de transformation. Dégustation 
d’escargots. 
Dimanche 1er octobre de 10h à 18h.
(entrée gratuite).

13. WATTIGNIES-LA-VICTOIRE 
À 8 km de Maubeuge
Ferme pédagogique Blampain
Marick et Damien BLAMPAIN 
Ferme du Bois de Glarge
59680 WATTIGNIES-LA-VICTOIRE 
06 71 13 86 63 - fermeblampain@hotmail.com 
fermepedagogiqueblampain.wordpress.com
 fermepedagogiqueblampain

Production de lait, vente de lait cru, expérience traite 
des vaches. Visite de la ferme pour les écoles, instituts 
spécialisés, familles sur différents thèmes : élevage laitier, 
animaux de la ferme. Camping pâture, anniversaire à la 
ferme, médiation animale.
Animations proposées : Visites sur réservation 
(5€/pers, gratuit pour les moins de 2 ans). 
Visite aux animaux de la ferme et atelier empreintes :  
21 octobre de 10h à 12h.
Visite de l’élevage laitier : 4 novembre de 10h à 12h.

OISE
14. AUTRÊCHES
À 30 km de Compiègne, 20 km de Soissons, 
5 km de Vic-sur-Aisne
SCEA les jardins de l’Hermitage
Edwige LAVOGEZ
15 rue de l’Hermitage - 60350 AUTRÊCHES
06 82 51 55 23 - lesjardinshermitage@gmail.com
 les jardins de l’Hermitage - Autrêches 60

Ferme de maraîchage bio sur 1,7 Ha.
Animation proposée : Réalise ta citrouille d’Halloween 
Visite de la ferme puis réalisation d’une citrouille d’halloween. 
Chaque participant repart avec sa création.
14, 18, 21, 25 et 28 octobre de 14h à 16h.
Sur réservation. 15€ par enfant.

15. BAILLEUL-SUR-THERAIN
À 10 min de Beauvais
Verger potager de Bailleul 
Marc VANDROMME
20 rue de Beauvais - 60930 BAILLEUL-SUR-THERAIN
06 50 91 50 18 - verger.de.bailleul@gmail.com
 Verger Potager de Bailleul

Exploitation familiale, producteurs de fruits et légumes de 
saison. Goûtez, achetez des produits savoureux, en toute 
convivialité, dans notre magasin à la ferme.  Pour les achats 
express notre distributeur est ouvert 24h/24.
Animation proposée : 
2 Chasses aux bonbons d’halloween dans le champ de 
courges le 28 octobre (11h et 15h) au 20 rue de Beauvais à 
Bailleul S/Thérain.
Cueillette de pommes (1€50 /kg) au grand verger à La 
Houssière (Bailleul S/Thérain) les samedis matins 9, 16, 23, 
30 septembre et 7, 14, 21 et 28 octobre (9h à 12h30).
Entrée gratuite sans réservation.

16. BETHANCOURT-EN-VALOIS
À 10 km de Crépy en Valois, 17 km de Compiègne
Les Jardins de Bethancourt
Valérie, Marie et Alix CAUFFET
Impasse du Waru - 60129 BETHANCOURT-EN-VALOIS
03 44 42 12 11 - cauffet.alain@orange.fr
www.paniersdes4saisons.com
 Les Jardins de Hautefontaine et Bethancourt en Valois

Maraîcher, Horticulteur depuis 1936. 
La 5ème génération produit fleurs et légumes de saisons de 
façon naturelle : désinfection de la terre à la vapeur, PBI, 
semis et récolte à la main pour toujours plus de saveur.
Animation proposée : 
Portes ouvertes aux jardins de Béthencourt-en-Valois
Vous aurez accès à nos serres, où vous trouverez tout 
pour vos jardins et balcons, mais aussi de quoi régaler vos 
papilles.
Boissons et gourmandises offerts à nos clients.
Samedi 21 et dimanche 22 octobre de 9h à 18h.
Entrée libre.

17. HAUTEFONTAINE
À 25 km de Compiègne et Soissons, 15 km de Villers-Cotterêts
Les Jardins de Hautefontaine 
Valérie, Marie et Alix CAUFFET
2 grande rue - 60350 HAUTEFONTAINE
03 44 42 12 11 - cauffet.alain@orange.fr
www.panierdes4saisons.com
 Les Jardins de Hautefontaine et Bethancourt en Valois

Maraîcher, Horticulteur depuis 1936. 
La 5ème génération produit fleurs et légumes de saisons de 
façon naturelle : désinfection de la terre à la vapeur, PBI, 
semis et récolte à la main pour toujours plus de saveur.
Animation proposée : 
Portes Ouvertes aux Jardins de Hautefontaine
Vous aurez accès à nos serres, ou vous trouverez tout 
pour vos jardins et balcons, mais aussi de quoi régaler vos 
papilles. Boissons et gourmandises offerts à nos clients.
Du 27 octobre au 1er novembre. En semaine 9h à 18h.
Entrée libre. 
Marché artisanal et gastronomique le samedi 28 et dimanche 
29 octobre. 
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18. LE PLESSIER-SUR-BULLES
À 10 km de Beauvais et 15 km de Clermont
EARL La Barb’iquette
Véronique et Sébastien BARBIER
Chemin de Coiseaux - 60130 LE PLESSIER-SUR-BULLES
06 88 18 65 08 - labarbiquette60@gmail.com
www.chevrerielabarbiquette.fr
 La Barb’iquette

Au cœur du plateau picard, chèvrerie familiale ou chèvres et 
brebis régulent la production de fromages, yaourts et glaces.  
Animation proposée : Goutons ensemble !
Visite de l’exploitation avec goûter à base du lait de nos 
chèvres et de nos brebis.
Samedi 23 septembre.
Sur réservation :
Tarif : 8€/adulte, 5€/enfant (gratuit jusque 2 ans).

19. VILLERS-ST-PAUL
À 30 km de Compiègne, 18 km de Senlis, 
13 km de Chantilly et Clermont
L’arbre à poule
Magali HARING et Patrick MANCHERON 
28 rue Mortefontaine - 608702 VILLERS-ST-PAUL
06 15 29 43 14 - contacts@larbreapoule.com 
www.larbreapoule.com/accueil
 Ferme L’arbre à poule

Micro ferme urbaine productive maraîchère. 11ème génération 
d’agriculteur sur notre commune de Villers-Saint-Paul. Notre 
particularité est la production sur sol vivant, sans labour ainsi 
que l’agroforesterie et la permaculture 
Animation proposée : Venez visiter l’automne ! 
Visite commentée de notre micro ferme urbaine atypique du 
fait de sa situation géographique et historique, mais aussi 
des techniques de productions maraîchères recréant une 
riche biodiversité endémique aussi bien végétal qu’animal. 
Le tout se mêle aux animaux de ferme pédagogique et a nos 
arbres fruitiers de variétés anciennes et local.
Mercredi 27 septembre à 15h, samedi 21 octobre à 15h, 
samedi 4 novembre à 15h.
Réservation obligatoire par mail. 
Tarif : 6€ par personne. 

20. WACQUEMOULIN
À 25 km de Compiègne et de Clermont, 
16 km de St-Just-en-Chaussée
La Ferme Épicerie D’Heygère
Pascal et Lucie D’HEYGERE
3 rue verte - 60420 WACQUEMOULIN
06 71 67 96 36 - earldheygere@gmail.com
 La Ferme Épicerie -  La-Ferme-Epicerie

Pascal cultive cinq variétés de lentilles, des céréales (farines), 
des oléagineuses (huiles), des pommes de terre et des noix. 
Sa fille, Lucie, s’occupe de la vente en circuit court des 
produits de la ferme. Ensemble, ils ont à cœur de développer 
l’agroécologie sur leurs parcelles en agriculture biologique.
Animations proposées :
Venez ramasser vos pommes de terre bio ! (1ère activité) 
Démonstration de récolte des pommes de terre avec une 
arracheuse de collection des années 50. Ensuite, chacun est 
invité à ramasser le nombre de kilo souhaité (1,10€/kg). Une 
collation sera servie en fin de journée (thé, café, gâteaux 
maisons). 
Mercredi 20, samedi 23, mercredi 27
et samedi 30 septembre, de 14h à 18h.
Infos pratiques : Prévoir une tenue adaptée à la météo.
Tarif : 1,10€ par kilo de pommes de terre récolté.
C’est l’automne ! Découvrez la période des semis en 

agriculture biologique ! (2ème activité)
Venez voir comment se préparent les semences, les 
mélanges de cultures associées ainsi que le matériel de 
semis. Cette visite sera suivie d’une collation aux saveurs 
automnales : crêpes à la farine de sarrasin accompagnées 
de nos confitures, moelleux à la châtaigne et d’autres 
gourmandises vous attendent ! Possibilité d’acheter des 
produits de la ferme.
Samedi 28 octobre, de 14h30 à 16h.
Réservation obligatoire par mail ou téléphone. Place limitée.
Prévoir une tenue et des chaussures adaptées à la météo.  
Tarif : 6€/adulte, 4€/enfant entre 5 et 12 ans. Gratuit pour 
les - de 5 ans. 

SOMME
21.BELLEUSE
À 5 km de Conty, 15 km de Grandvilliers et 28 km d’Amiens
La Chèvrerie des Farfadets
Manuela CADIX et Olivier FORESTIER
19 rue Madame - 80160 BELLEUSE
06 09 24 11 02 - earlforestiercadix@gmail.com
 La Chèvrerie des Farfadets

Élevage de chèvres et fabrication de fromages.
Animation proposée : Visite de la chèvrerie et petit marché 
à la ferme
C’est une première ! La Chèvrerie des Farfadets vous 
ouvre ses portes ! Venez en famille et entre amis découvrir 
un élevage de chèvres et des producteurs de fromage 
passionnés. Manuela et Olivier vous expliqueront tout sur 
la vie de leur troupeau de chèvres alpines chamoises et la 
fabrication des fromages à la ferme. Vous pourrez ensuite 
déguster toute leur gamme.
Vous pourrez aussi retrouver plein de produits fermiers 
et artisanaux locaux en déambulant dans le petit marché 
fermier et vous restaurer au Food truck « La cabane 
gourmande ».
Dimanche 24 septembre de 10h à 17h.
Entrée libre.

22.CAVILLON
À 17 km d’Amiens - 32 km d’Abbeville 
et 20 km de Poix-de-Picardie
L’abeille butine, l’homme tartine
Édouard LESUEUR
4 route d’Oissy - 80310 CAVILLON
06 14 29 68 65 - 06 46 79 87 08 - edouard.lesueur@live.fr
 l’abeille butine l’homme tartine

Production de miel, fabrication de miel, pain d’épice, 
hydromel, vinaigre et vente à la ferme
Animation proposée : Marché de producteurs à la ferme
Animations pour les enfants : atelier cire, coloriage et 
restauration possible sur place.
Nous vous proposons un marché à la ferme avec près de 
25 producteurs et artisans locaux. De quoi ravir les petits 
et les grands et en profiter pour préparer les fêtes de fin 
d’année. Le Père Noël fera peut-être exceptionnellement 
le détour par la ferme ! Retrouvez, bien sûr, nos miels et 
produits dérivés mais également des œufs bio, des produits 
laitiers, des boissons fermières, des escargots, des fromages, 
des confitures, des produits safranés, de la volaille...
Dimanche 26 novembre de 10h à 18h.
Entrée libre.
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CE JOUR LÀ, JE ME RENDS ...
SEPTEMBRE OCTOBRE NOVEMBRE

V 1  D 1 12 M 1 11 - 17

S 2  L 2 J 2 9 - 10 - 11

D 3  M 3 9 V 3 11

L 4  M 4 S 4 9 - 13 - 19

M 5 J 5 9 D 5

M 6 V 6 4 L 6

J 7 S 7 15 - 23 M 7

V 8 D 8 8 M 8

S 9 L 9 J 9 9

D 10 M 10 9 V 10

L 11 M 11 S 11

M 12 J 12 9 D 12

M 13 V 13 4 L 13

J 14 S 14 3 - 9 - 14 - 15 M 14 9

V 15 D 15 10 M 15

S 16 L 16 J 16 2 - 9 - 11

D 17 M 17 9 - 23 V 17 2 - 11

L 18 M 18 14 S 18 2 - 9 - 11

M 19 J 19 9 D 19

M 20 V 20 4 L 20

J 21 S 21 5 - 6 - 7 - 9 - 11 - 13 
- 14 - 15 - 16 - 19 M 21

V 22 D 22 16 M 22

S 23 7 - 8 - 9 - 15 - 
18 - 20 L 23 J 23

D 24 8 - 21 M 24 9 - 11 V 24

L 25 M 25 11 - 14 S 25 7 - 11

M 26 9 J 26 9 - 10 - 11 D 26 22

M 27 19 - 20 V 27 4 - 11 - 17 L 27

J 28 9 S 28 14 - 15 - 17 - 20 M 28

V 29 D 29 17 M 29

S 30 1 - 7 - 9 - 15 - 20 L 30 17 J 30

M 31 9 - 11 - 17

23. PONTHOILE
À 20 km d’Abbeville
Ferme de Romiotte
Anne POUPART
Ferme de Romiotte - 80860 PONTHOILE
06 45 47 71 81 - safrandelabaiedesomme@outlook.fr
safrandelabaiedesomme.com  SafrandelaBaieDeSomme
Au cœur de la baie de Somme, Anne garde un secret : l’or 
rouge de la baie : le Safran qu’elle vous invite à découvrir...
Animation proposée : Du champ de fleurs de crocus de la 
Baie de Somme à votre assiette...
Venez visiter ma safraneraie pour découvrir la culture de 
safran et la magie de cette épice. Je vous propose de visiter 
la parcelle de plantation de crocus et de participer à une 
conférence en salle : descriptif de la plante, l’origine et 
l’élaboration de l’épice, ses différentes utilisations, comment 
cuisiner l’épice. Je vous ferai la rétrospective de mon univers 
safrané depuis 13 ans (première productrice de safran de 
Picardie) ! Vous dégusterez aussi une nouvelle création : une 
petite crème brulée safranée !
Samedi 7 octobre et mardi 17 octobre à 10h (2h de visite)
Sur réservation au 06 45 47 71 81
9€/personne (gratuit : enfant - de 12 ans)

Revenir à la carte

7 - Durant tout l’automne sur rendez-vous.
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Pour vivre et manger fermier, 
vous êtes les bienvenus 
en Hauts-de-France
Une question ? 
Chambre d’agriculture de l’Aisne
bienvenuealaferme@aisne.chambagri.fr
07 85 48 46 36

Chambre d’agriculture du Nord-Pas de Calais
marion.anselin@npdc.chambagri.fr
03 62 61 42 33

Chambre d’agriculture de l’Oise
marie.menard@oise.chambagri.fr 
06 37 05 04 28

Chambre d’agriculture de la Somme
a.catteau@somme.chambagri.fr
06 14 53 19 32

Retrouvez-nous sur :
www.bienvenue-a-la-ferme.com/hautsdefrance
 BienvenuealafermeHautsdeFrance

https://www.facebook.com/bienvenuealafermeHautsdeFrance

